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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

Y/ VIVi] AROMA”

PREPARADQOS ENZIMATICOS

Revelacién de aromas a partir de precursores

N APLICACIONES ENOLOGICAS

MYZYM AROMA ™ es una formulacidn desarrollada para la obtencién de vinos blancos mas aromaticos. Posee
numerosas actividades glicosidicas, incluida la beta-glucosidasa.

MYZYM AROMA ™ permite obtener vinos mas ricos en terpenos aromaticos a través de la hidrélisis de sus
precursores glicosilados en aromas activos. Estos terpenos aumentaran la intensidad afrutada global de los vinos.

Su actividad pectolitica también facilitard la limpieza de los vinos.

N CARACTERISTICAS

- Origen: extractos concentrados y purificados de diferentes cepas de Aspergillus niger.

- Principales actividades enzimaticas: pectinasas. Contiene altas cantidades de actividades de glucosidasas
secundarias.

- Actividad cinamilesterasa: moderada: sin incidencia cuando se utiliza después de las fermentaciones alcohdlica y
malolactica.

N DOSIS DE EMPLEO

e2a5g/hlL

N MODO DE EMPLEO

Suspender en 10 veces su peso en agua fria. Mezclar hasta su completa disolucidn. Incorporar tras
fermentacion alcohdlica (y tras fermentacion malolactica si se desea).
Asegurar una homogeneidad perfecta en el vino para un remontado completo del volumen.

Seguirla evolucién del SO2 libre durante todo el tratamiento y reajustar en caso necesario. Tras obtener el resultado
organoléptico, detener la actividad enzimatica mediante un ligero tratamiento con bentonita (10 g/hL).

AV PRESENTACION Y CONSERVACION

* Encajasde 100 g.

Conservarenunlugarl seco, bien ventilado, libre de olores y a una temperatura comprendida entre 5y 25 °C. Una vez
abierto, el producto debe utilizarse rapidamente. Tras su preparacion, usar durante el dia.
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